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MAYALI GUL TATLISI

Mukadder illeez

1 su bardag st

2 yumurta

1 paket margarin

1 paket maya

1/2 su bardag sivi yag
Aldigi kadar un
Serbeti Icin:

5 bardak seker

4 bardak su

1-2 damla limon suyu

Butin malzemeler karistirilarak yumusak bir hamur elde edilir. Daha sonra hamur 4 esit pargaya ayrilarak beze
haline getirilir ve oklavayla agilir. Arasi margarinin tamami gelecek sekilde yaglanir, rulo yapilarak hepsi beraber
ceviz blyukliginde kesilir. Daha sonra mayalanmasi igin beklendikten sonra firina verilir. Ayri bir yerde serbeti
hazirlanir. Serbet 1lik pisirilen tath sicak sekilde bulusturulur.
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