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GUL TATLISI

2YUMURTA

2 CORBA KASIGI YOGURT )
1 PAKET MARGARIN VEYA TEREYAGI
1 PAKET KABARTMA TOZU
5SUBARDAGIUN

100 GR. CEVIZ (iRi DOVULMUS)
SERBETI ICIN: _

3,5 SU BARDAGI SEKER

3 SU BARDAGI SU

1 TATLI KASIGI LIMON SUYU

Hamur yoguracagimiz kaba eritip soguttugumuz margarini, yumurtayi, yogurdu, kabartma tozunu ekleyip ¢irpma
teli ile kangtiralim. Elenmis unu ekleyerek 6zIG bir hamur yoguralim. Hamuru merdane ile 0.3 mm. kalini§inda
acalim. Genis agizl bir ¢ay fincani yardimi ile hamurdan yuvarlak parc¢alar kesip ¢ikaralim. Her yuvarlak
parcanin ortasina yarim cevizi pargalamadan yerlegtirelim. Cevizin kenarlarinda kalan kisimlara bicak yardimi ile
ve esit aralikl 4 kesik yapalim. Kesiklerden olusan karsilikli 2 kanadi cevizin Gzerine dogru déndirelim. Sonra
kalan diger 2 kanadi cevizin tzerine kapatalim. Kanatlarin kenar kisimlarini hafifce disa dogru ¢evirelim.
Hamurlari margarinle yaglanmis tepsiye dizerek 190° 1sili firinda altlar ve Ustleri pembelesene dek pisirelim.
Finndan alir almaz Gzerlerine dnceden hazirlayip soguttugumuz serbeti gezdirelim. Tatllar serbetini emince
servis tabagina alalim. Serbeti icin, sekeri, suyu, limon suyunu 5 dk. kaynatip atesten alarak iyice sogutalim.
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