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GUL TATLISI

5 yemek kagidi irmik

130 gram eritilmig tereyagi
1 cay bardagi yogurt

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi sivi yag

1 paket vanilya

Serbeti igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker

Serbetli tathlarda ilk is serbeti hazirlamaktir. Tencerenin igine seker ve suyu koyarak ocakta 10 dakika boyunca
bekleterek kaynatin.

Sekerin erimesi igin karistirin. Kaynadiktan sonra sogumaya alin.

Gul tatlisi hamurunu hazirlayalim. Tereyagimizi eritip bir kabin i¢ine koyun. Ayni kabin igine sivi yag, yogurt ve
irmigi koyup ¢irpma makinesi ile ¢irpin.

Sonra Uizerine kabartma tozunu ekleyelim ve sonra vanilyayi ekleyerek yavas¢a unumuzu dékelim. Sonra
glzelce yogurarak hamur haline getirelim.

Bu adimdan sonra hamuru kalin olmayacak sekilde agalim. Merdane ile yapabilirsiniz. Daha sonra hamuru cay
bardag! ile kesmeye baglayalim.

Simdi geldik giil yapimina. Daire olarak kestigimiz hamuru yarim ay seklinde ayarlayarak st tste koyacagiz.
Ust Uste 3 tane gelsin ve rulo yapalim.

Simdi ruloyu bigakla ortadan ikiye keserek gil elde etmis olacagdiz. Bu islemi tim hamur i¢in uygulayacagiz. En
son tepsiye dizerek ortalarina findik ekleyelim.

Son olarak 6nceden 160 derecede isitigimiz firina yerlestirerek tam 30 dakika pisirin.

Pistikten sonra sicak sicak olan kurabiyelerin Uzerine serbeti dokin.
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