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GUL TATLISI

https://www.hurriyet.com.tr

1 su bardagi zeytinyagi
1 su bardag@i irmik

125 gr. tereyagi

1/2 su bardagi yogurt
1adet yumurta

1 yemek kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

4-5 su bardag (aldigi kadar) un
Serbeti igin:

3 su bardagi su

2,5 - 3 su bardagi seker
2-3 damla limon suyu

Serbet igin su ve sekeri bir tencereye koyup kaynatin. Kaynayan serbete limon suyunu ekleyip altini kapatin ve
sogutun. Hamur malzemelerini karistirip ele yapismayan yumusak bir hamur elde ediyoruz.3 parcaya bolUp. Her
bir parcayi un serpilmis tezgahta merdane yardimiyla ince sekilde agiyoruz. Gay bardadinin agziyla sekildeki
gibi yuvarlaklar elde ediyoruz. Yuvarlaklari Gst tste fotograftaki gibi yerlestirip ilk basladigimiz yuvarlaktan
itibaren rulo yapiyoruz. Sonra yaptigimiz ruloyu tam orta yerinden ikiye kesiyoruz. Yagli tepsiye ¢ok yakin
olmayacak sekilde yerlestiriyoruz. Onceden isinmis 180 derece firinda Ustleri pembelesene kadar pisiriyoruz.
Firindan ¢ikardigimiz tathlar sogumus serbetle bulusturuyoruz. Soguduktan sonra servis ediyoruz.

Fotograf "gl" tarafindan génderildi. 12.09.2023
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