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GUL TATLISI

https://www.droetker.com.tr

Surup:

2,5 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Hamur:

1 paket Dr. Oetker Sade Kek Karigimi
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
150 g irmik

1 yumurta

125 g yumusak margarin

0,5 su bardag yogurt

0,5 su bardagi sivi yag

Uzeri igin:

30 - 35 adet findik (bttin)

Surubu hazirlamak igin su ve toz sekeri 5 dakika kaynatin. Kaynamanin son 1 dakikasinda limon suyunu
ekleyin. Ocaktan alip sodutun.

Firn tepsisini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sade kek karisimi, sekerli vanilin, irmik, yumurta, margarin, yogurt ve sivi yagi karistirip iyice yogurun. Hafif
unlanmis tezgahta 2-3 mm kaliniginda agin. Cay bardagdi yardimi ile yuvarlaklar kesin. Bu yuvarlaklardan 6
adetini yatinlmisg domino tagi gibi kenarlari Ust Uste gelecek sekilde siralayin. Rulo seklinde sarin ve bigak
yardimi ile ortadan ikiye keserek 2 adet gul elde edin. Yapraklarini biraz acin ve ortalarina birer adet btun findik
batirin. Hamurun tamamini bu sekilde hazirlayip yaglanmisg firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme siresi: Yaklasik 25 - 30 dakika )

Firindan ¢ikartip 5 dakika bekletin ve tizerine soguk surubu ddkin. Uzerine ikinci bir tepsi kapatip sogumaya
birakin.
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