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GUL TATLISI

250 gram ceviz igi

1 adet yumurta

1 kahve fincani sirke
1 cay bardagi su

1 cay bardagi siviyag
Aldigi kadar un

1 paket misir nisastasi
1 paket margarin

5 su bardagi tozseker
4 su bardagi su

1/4 limonun suyu

Yumurtayi, sirkeyi, suyu, siviyadi bir kaba alip, karistirin. Alabildigince unu ekleyip, kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamurdan 2 ceviz iriliginde pargalar koparip, beze yap. Nisasta serpilmis
bir zeminde, bezelere de nigasta serperek baklava yufkasi inceliginde agin. Acilan yufkalari yaridan kesin.
Uzerine ceviz serpin. Her pargayi blzduriin. Sonra kendi etrafinda déndurerek yuvarlayin. Elde ettiginiz iki ayri
yuvarlagi da ters gevirerek, yaglanmis tepsiye dizin. Hamurun geri kalanini da bu sekilde hazirlayin. Eritip
kizdirdiginiz margarini hemen yuvarlak yarimlarin Gzerine gezdirin. Firinda arkali 6nlU pigirin. Serbeti hazirlayip,
ihtin. Pigen gul tathlarini firndan alip. iyice sogutun. Dik serbeti Gizerine gezdirin. Serbeti emene dek bekletip,
servis yapin.
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