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GUL TATLISI
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Yarim su barda@ yogurt
Yarim su barda@i aycgicek yagi
100 gr margarin

1 su bardagi irmik

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

300 grun

Serbeti igin:

3.5 su bardag toz seker
3 su bardagi su

3 damla limon suyu

Serbet igin, su, seker ve limon suyunu tencereye alip 10 dakika kaynatin. Ocaktan alip ilik kalacak sekilde
saklayin. Yogurt, aycicek yagi, margarin, irmik, kabartma tozu, vanilya ve unu hamur yogurma kabina alip
yogurun. Hamurdan cevizden biraz daha buiyiik bezeler koparip gay tabagi blyikliginde agin. Orta kisminda
kicUk bir yuvarlak kalacak sekilde uglara dogru dort kesik yapin. Kesikleri ortalarina kadar birbirinin Gzerine
gelecek sekilde katlayarak gul sekli verin. Alt kismina hafifce bastirarak diizlestirin. Yaglanmig firin tepsisine
dizin. Tim malzemeyi bu sekilde hazirlayin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana kadar pigirin. Firindan
¢lkarir gikarmaz Uzerlerine ilik serbeti gezdirin. Serbeti gcekene kadar bekletip servis yapin.
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