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GUL TATLISI

Samsun il Tarim Midirliigi

1 su bardag siviyag

Yarim su barda@ yogurt

1 su bardag@i irmik

1 yumurta

Yarim paket margarin

1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu
1 corba kagigi sirke

1 tutam tuz

Aldigi kadar un

1 su bardag ceviz yada findik
Serbeti Igin:

3 su bardagi su

2.5 su barda@i seker
Geyrek limonun suyu

Once serbetinin malzemelerini bir tencereye koyun ve kaynatin. Hamurun un, kabartma tozu ve vanilya harig
tim malzemelerini karistirin. kabartma tozu, vanilyayi ve aldigi kadar unu ilave edin. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edilir. Hamur ikiye kesilir. Bir pargasi merdane ile 3[214 mm kaliniginda agilir. Gay
bardag! ile kesilir. 6 adet yuvarlak yarisi Ust Uste gelecek sekilde yan yana dizilir. Rulo seklinde sarilir ve ikiye
kesilir., tepsiye dizilir. Ortalarina ceviz ya da findik yerlestirebilirsiniz. Orta hararetli firnda Uizerleri kizarana
(20[7125 dakika) kadar firinlanir. Serbetini Gzerine dokiin. Tatlilarin serbeti iyi cekmesi igin alt Ust gevirerek
serbeti iyice cekmesi saglanir.
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