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GUL TATLISI

Yarim paket (125 gr) Bizim Yag
2 adet yumurta

1 cay bardagi Bizim Yag Aycicek
3 yemek kagigi yogurt

1 cay kasigi tuz

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

4 su bardagi un

Dévulmus ceviz igi

Serbeti igin:

3 su bardagi su

2 su bardagi seker

Yarim limon suyu

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Oda sicakligindaki Bizim Yag[?)i diger malzemelerle karistirip kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde
ediyoruz ve dinlenmeye birakiyoruz.

Dinlendirdigimiz hamurumuzu, diiz bir zeminde yarim cm kalinliginda aglyoruz. Hamurdan ¢ay bardagi ile
daireler ¢ikariyoruz. )

Yuvarlak 3 hamuru kenarlari Ust Uste gelecek sekilde yerlestiriyoruz. ki kenarina ceviz yerlestirip rulo seklinde
sariyoruz.

Ortadan ikiye kesip iki adet gl elde ediyoruz. Gl seklindeki hamurlari yaglanmis firin tepsisine dizip énceden
Isittigimiz 180 derece firinda pigiriyoruz.

Diger tarafta 5 su bardagi seker, 5 su bardagi su ve limon suyunu bir tencerede kapagi hi¢ agilmadan 8-10
dakika kadar kaynatiyoruz.

Sicak tathlarin Gzerine ilik serbeti gezdirip gekmesini bekledikten sonra servis yapiyoruz.

Not: Gl sekillerinin bozulmamasi igin, dilerseniz tatlinizi muffin kalibinda hazirlayabilirsiniz.[?]
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