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GUL TATLISI

Pelin Yanik

1 su bardag siviyag
Y2 su bardagi yogurt

1 su bardag@i irmik

1 adet yumurta

2 paket margarin (oda sicakliinda bekletiimis)
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 tutam tuz

Aldigi kadar un
Serbeti igin:

4 su bardagi su

3,5 su bardagi seker
1/4 adet limon suyu

Un, kabartma tozu ve vanilya hari¢ bitliin malzemeleri bir kaba koyun ve karistirin. Daha sonra kabartma tozu
vanilya ve unu ilave edip kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun. Diger yandan serbeti hazirlayin.
Hamuru az beklettim ben daha sonra hamuru merdaneyle acip ¢cay bardagiyla yuvarlaklar yaptim. 6 tane daire
seklinde hamuru alt alta dizip déndirdiim. Hamuru ortadan kesip 2 tane gl elde ettim. Hamurun bir kismina
kirmizi gida boyasi kullandim. Onuda ayni sekilde yaptim. Tatlinin ve serbetin sicak olmasina dikkat edin.
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