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GUL TATLISI

Armagan Arik

100 gr tereyagi (oda i1sisinda)
1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi irmik

1 adet yumurta

Kabartma tozu

Vanilya

Aldigi kadar un

Butln findik ici (icine koymak icin)
Serbet igin:

4 su bardag seker

4 su bardagi su

Y2 adet limon suyu

Irmi@i yumurtayi, kabartma tozunu, yodurdu, sivi yag, tereyagini, vanilyayi bir kapta karigtirip iyice ¢irpiyoruz ve
Uzerine un ekleyerek kulak memesi yumusakliginda hamur yapiyoruz. Hamurumuzdan bir par¢a alip yuvarlak
beze yapiyoruz. Merdaneyle yarim santim kalinhdinda agiyoruz. Cay bardagiyla yuvarlaklar kesiyoruz. Karsilikli
dort yerinden bigak yardimiyla kiiglik gentikler agiyoruz. Ortasina findigimizi koyup dérde boldigimiz her
kenari findigimizin etrafinda sararak gul sekli veriyoruz. Yagli kagit seriimig tepsimize siralayip 180 derece
finnda nar gibi kizarana dek pisiriyoruz. Onceden hazirladigimiz serbeti ilikken firndan ¢ikan tathlarimizin
Uzerine dokuyoruz. Renkli yapmak isterseniz kirmizi veya sari gida boyasindan hamurunuzun bir bélimlne
koyabilirsiniz. Isterseniz kakaolu da yapabilirsiniz.
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