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GUL TATLISI (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

1 Su bardag sivi yag
1 su bardag yogdurt
1 yumurta

Alabildigi kadar un

1 paket kabarta tozu
1 paket vanilya

Y2 limon suyu

ICINE:

Dévulmus ceviz

1 limon kabugdu rendesi
1 gay kagigi targin
SERBETI:

5 Su bardagi seker
4 su bardagi su

2 damla limon suyu

Sivi yag yogurt yumurta karistirilir un, kabartma tozu (izerine limon suyu vanilya eklenerek yogrulur merdane ile
acllir su bardag ile daireler kesilir 3 daire yarisi Ust, Uste gelecek sekilde yerlestirilir arsina ceviz yerlegtirilir rulo
sarilir ortasindan bigakla kesilir tepsiye diiz kismi gelecek sekilde yerlestirilir kalan hamurlar ayni sekilde
hazirlanir 180 derece firinda pisirilir firindan ¢ikinca ilik serbet gezdirilir servis yapilir.
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