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GUL TATLISI (ELAZIG)

Malzemeler:

Margarin,

bir cay bardagi pudra sekeri,
bir yumurta,

bir paket vanilya,

bir paket kabartma tozu,
aldigi kadar un,

bir su bardagi kirik ceviz.
Serbeti igin:

Ug¢ su bardagi seker,

dort su bardag su,
Ug-dort damla limon suyu.

Yapiligt:

Margarin oda sicakliinda olmali. Ceviz ve un hari¢ bitin malzemeleri iyice yogurun. Yavas yavas un ekleyerek
sert bir hamur elde edene kadar yojurmaya devam edin. Merdaneyle hamuru agin ve su bardagi agziyla
yuvarlak daireler kesin. Kesilen dairelerin kenarlarina beg adet gizik atin. Ye yapraklari Gst Uste (yapragin bir
kenari alta, bir kenari Uste gelecek gibi) dizin. Ortalarina cevizleri yerlestirip tepsiye dizin. Onceden i1sinmig
firnda 170 derecede pisirin. Son olarak firindan ¢ikan tatlilarin Gzerine soguk serbet dokin.
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