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GUL TATLISI (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

1 su bardagi sivi yag
Y2 su bardagi yogurt

1 su bardag@i irmik

1 yumurta

2 paket oda sicakliginda margarin
1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu
1 corba kagigi sirke
Tuz

Un

Serbeti igin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagi seker
Limonun 'z suyu

Sivi yag, yogurt, irmik, yumurta, margarin ve sirke derin bir kapta karistirilir. Daha sonra un, kabartma tozu ve
vanilya eklenir ve kulak memesi yumusakliginda yogrulur. Gay bardag ile 5-6 daire kesilir ve Gst tste konur.
Hafifge yuvarlanir ve ikiye kesilir. Uzerine findik veya fistik konur. 180 derece firinda 20-25 dakika pisirilir. Su ve
seker ile serbeti pigirilir. Tatli sicak, serbet ilikken Uzerine dokdulir.
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