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GUL TATLISI (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi margarin
200 gr badem

Aldigi kadar un

Serbeti Igin:

3 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim limon

Serbeti icin, 3 su bardag seker ve 2,5 su bardag su bir tencerede kaynatilir. igerisine biraz limon sikilir.
Malzemelerin hepsi birlikte bir kabin igerisinde yogdrulur ve kulak memesi yumusakhginda hamur elde edilir.
Normal blyuklikte paziler yapilir ve merdane ile agilir.

Cay bardaginin agzi ile yuvarlaklar kesilir ve 4 yuvarlak kaydirarak Ust Uste konur.

Sigara boregi gibi sarilip ortadan ikiye kesilir.

Istedigimiz taraf tepsiye gelecek sekilde dizilir ve ortasina ceviz veya badem konularak firinda 1802C[?lde
pigirilir.

Sicakken Uzerine soguk serbet dokiler ve soduk servis yapilir.
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