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GUL TATLISI (BAKLAVA YUFKASI)

Baklavalik yufka

Yarim ¢ay bardagi sivi yag (arasina sirmek igin)
3 kagik tereyadi (Uizerine)

Antepfistigi

Ceviz

Findik

Serbet igin:

1 bardak seker

2 bardak su

Seker ve suyu tencereye alip seker eriyene kadar karigtirarak pisirin.

Seker eridikten sonra karistirmayi birakip 15 dakika kaynatin ve devaminda sogumaya birakin.

Baklavalik yufkalardan birini alip serin.

Tdm ylzeyine sivi yag surup fistik ya da ceviz hangisini isterseniz serpin. Daha sonra sis ile sarin.

Blzdikten sonra gigten gikarin ve dolayip gll sekli vererek tepsiye dizin.

Uzerine tereyadi eritip sUrlin ve énceden isitiimis 175 derece firinda kizarana kadar pisirin.

Sicak tathnin Gzerine sogumus serbet dokiip 15-20 dakika serbeti cekmesini bekleyin. Daha sonra dilediginiz
gibi servis edebilirsiniz.
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