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GUL SULU VE MISIR UNLU MUFFIN

Elif Korkmazel

2 ¢orba kasiJi gulsuyu
1 su bardagi misir unu
1 cay bardagi un

1 paket kabartma tozu
100 gram beyaz peynir
2 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

4-5 adet gll yaprag!

1 corba kasigi gllsuyu
1 corba kagigr kaymak
1 tath kasigi bal

Derin bir kaba misir unu, un, gllsuyu, kabartma tozu, tuz ve rendelenmis beyaz peyniri alip, karigtirin. Igine
¢irpiimig yumurta, sivi yag ve eritilmig tereyagini katip tim malzemeyi iyice karigtirin. Muffin kaliplarina biraz un
serpin ve iglerine hazirladiginiz karigimdan 1&apos;er tatl kagigr koyun. Onceden isitilmis 180 derece firinda
15-20 dakika pisirin ve firndan gikarip iinmaya birakin. Uzeri igin gil yapraklarini yikayip, kagit havlu ile suyunu
alin. Ince kiyip, gulsuyu, kaymak ve bal ile karistirin. linan muffinlerin Gzerine paylastirip, servis yapin.
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