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GUL SULU KUP KEK

310 gr.un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

180 gr. pudrasgekeri

130 gr. tereyagdi

1 yemek kasigi gul suyu
125 ml. st

2yumurta

SUSLEMESI:

375 gr. labne

90 gr. tereyadi (oda sicakliginda)
1/2 cay kasigi vanilya

9 yemek kasigi pudra sekeri

Once kuru malzemeleri bir araya getirin. Giil suyu ile yadi ¢irpin. Yumurtalari ve siitli ilave edin. Tim malzemeyi
birbiriyle karistirin. 20 dakika 170 derecelik firnda pigirin.

Suslemek icin 6nce ylksek devirde pudra sekeri hari¢ tim malzemeyi ¢irpin. Yavas yavas pudra sekerini
ekleyin. Bu karigsima gida boyasi ekleyip kup keklerinizi renklendirebilirsiniz.

Not: Gida boyalarini kullanarak diledidiniz renk krema siislemesi yapabilirsiniz.
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