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GUL SULU KREMALI HAMUR

1 yemek kasigdi instant maya
3 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigi irmik

2 parc¢a ince dévulmis damla sakizi
1.5~2 su bardagi un

4 su bardagi krema

1 cay bardagdi toz seker

5 yemek kagigi misir nisastasi
2 kasik yag

Y4 su bardagi su

Birka¢ damla gul suyu

Mayayi un ile harmanlayin. Diger malzemeleri de ekleyip karistirin. Gzerini 6rterek 30 dakika mayalanmasi icin
bekletin.

Seker ve kremayi tencereye alip kaynatmadan isitin. Nisastayi su ile ¢irpip kremaya ekleyin. Katilagincaya kadar
karistirip ocaktan alin ve gul suyu ekleyin.

Yapigmaz tavayi yaglayin ve hamurdan 1 yemek kagigi kadar alip tavaya birakin. Alt taraflari kizarinca spatula
ile alip bir tepsiye dizin. I¢lerine bir tath kasigi krema yerlestirip kenarlarindan yapigtirarak yarisina kadar
kapatin.
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