B

—

‘X _i%
i

L=/ BN

é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GUL SULU BULBUL YUVASI

Ayse Tuter

6 adet milféy hamuru

1 su bardagi ceviz

1 tath kasidi tarcin

1 corba kasig seker

1 kahve fincani gul suyu
SERBETI:

2 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 limon suyu

1 limon kabugdu rendesi

Milféy hamurunu ortadan ikiye bollp bir parcasina ceviz, seker, targin koyun ve karigtirin. Hamurlarin tzerine
koyup glil seklinde sarin ve tepsiye dizin. Onceden isitiimis 200 derecelik kizgin firnda pisirin. Uzerine soguk
serbet dokin. Ortalarina bir gorba kasigi gul suyu koyup susledikten sonra servis yapin.

Not: Serbet malzemesini 15 dk. kaynattiktan sonra sogutun.
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