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GUL SERBETLI FISTIKLI KEK

Yarim su bardagi ertilmis margarin
1.5 su bardagi un

1.5 su bardagi misir un

1.5 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi yogdurt

3adet yumurta

2 yemek kasigi gulsuyu

2 limonun suyu ve rendelenmis kabugu
1 su bardag ¢ekilmis antepfistigi
Glsuyu

Serbet igin:

Yarim su bardagi tozseker

1 yemek kasigi gllsuyu

Yarim su bardagi su

1 limonun rendelenmis kabugu

Un, misir unu, seker ve kabartma tozunu ¢ukur bir kapta harmanlayin. Bagka bir kasede ertilmis yag, yogurt,
yumurta ve gulsuyunu karigtirin. Bu karigimi unlu harcin Gzerine ekleyip putirsiz hale gelene kadar karistirin.
Yarim su bardagi antepfistigi, limon suyu ve rendelenmis kabugunu ilave edin. Hazirladiginiz kek karigimini
yaglanmis kek kalibina dékip dnceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 30 dakika pigirin. Limon kabugu
disindaki diger serbet malzemelerini derin bir tencereye alin. Seker eriyene kadar kisik ateste karigtirarak isitin.
Atesi yUkseltip kaynamaya bagladiktan sonra 10 dakika daha kaynatin. Serbeti ocaktan alip sogutun ve limon
kabuklarini ekleyin. Keki firindan aldiktan sonra 10 dakika sogumasini bekleyin. Serbeti kek lizerine gezdirip
sogumaya birakin. Kek tzerini kalan fistik ve limon kabugu ile stsleyin. Dilimleyip kaymak ile servis yaparsaniz.
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