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GUL SERBET]

125 gr recellik gl yapragdi (kirmizi, kokulu)
5 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

1 adet limonun suyu

Bir kap igerisinde gl yapraklari ve sekeri beraberce karistirin. Giil yapraklari tamamen ufalanip daglincaya dek
parmaklarinizla ezip yogurun. Su ve limon suyunu katip, seker erinceye dek karistirin. Daha sonra serbeti
buzdolabinda 4-5 saat bekletin. Servis yapmadan dnce surunu ince bir tlbetten gegirip stizin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 13.09.2015
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