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GUL SERBET]

100 gr kirmizi, kokulu, recellik giil yapragi
250 gr (1 su bardag) toz seker

1 limonun suyu

1 litre (5 su bardagi) su

Genisce bir kapta gul yapraklarini sekerle birlikte karistiriniz. Parmaklarinizla yapraklar tamamen dagilincaya
kadar ovunuz. Limon suyunu ve suyu ekleyip, seker eriyene kadar karigtiriniz.

Seker eridikten sonra serbeti buzdolabina koyarak 4 saat bekletiniz. Serbetinizi buzdolabindan alip ince bir
slizgegten slizerek, soguk soguk servis ediniz.

Not: Osmanli saray mutfaginin en taninmig serbetlerinden olan gil serbetini, bir gece énceden hazirlarsaniz
daha lezzetli olur.
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