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GÜL ŞERBETİ

100 gr kırmızı, kokulu, reçellik gül yaprağı
250 gr (1 su bardağı) toz şeker
1 limonun suyu
1 litre (5 su bardağı) su

Genişçe bir kapta gül yapraklarını şekerle birlikte karıştırınız. Parmaklarınızla yapraklar tamamen dağılıncaya
kadar ovunuz. Limon suyunu ve suyu ekleyip, şeker eriyene kadar karıştırınız.
Şeker eridikten sonra şerbeti buzdolabına koyarak 4 saat bekletiniz. Şerbetinizi buzdolabından alıp ince bir
süzgeçten süzerek, soğuk soğuk servis ediniz.

Not: Osmanlı saray mutfağının en tanınmış şerbetlerinden olan gül şerbetini, bir gece önceden hazırlarsanız
daha lezzetli olur.

© lezzetler.com tarif no:60762 • adı:GÜL ŞERBETİ • gönderen:bitmeyen şarkı • indirme tarihi:25.04.2024 - 02:39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gul-serbeti-vt42191
http://www.tcpdf.org

