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GUL SERBETI

15-20 adet kokulu pembe gl
5-6 adet gelincik

5-6 tatl kagigi limon tuzu
Yeteri kadar su

Yeteri kadar toz seker

Giiliin beyaz, gelincigin siyah dip kisimlarini kesin. lyice yikadiktan sonra siiziin ve kavanoza doldurun. Uzerine
su ve limon tuzu koyun. Kapagini kapatip, 15 giin boyunca giines géren bir yerde bu sekilde bekletin.
Kullanilacagi zaman 1 su bardagi suya, bir buguk ¢orba kasigi toz seker katip, karistirin. Uzerine istediginiz
oranda gul serbeti katin ve buz koyarak, servis yapin.
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