@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GUL SERBETI (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 k&se kokulu gul yapradi (kirmizi veya pembe ta¢ yapraklari)
1 findik biyUkliginde limon tuzu
Yapilacak miktara gére toz seker ayarlanir

Gulin renkli tag yapraklarini, gigeklerin dibinden ayirarak tel siizgegte ezmeden yikayin.

Yapragin miktarina gére segcilen buytklikte agzi sikica kapanabilen cam sise ve kavanoza yikanmig gul
yapraklarini doldurun.

Uzerine suda eritilmig limon tuzu ekleyin.

Ardindan igine sise veya kavanoz dolusu su koyarak agzini sikica kapatip giinese birakin.

Bir hafta kadar bekletip stiziin. Bu bekleme stresinde gll yapraklarinin renginin ve kokusunun suya ge¢gmesi
saglanir. Artik, sGztlen suyun rengi guliin rengini almigtir.

Bir tencerede seker ve su ilavesi ile karigtirarak serbet miktarini istege gére ayarlayin.

Strahilere doldurup soduk bir yerde muhafaza edin.

Ince uzun bardaklarla soguk olarak servis yapin.
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