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GUL SERBETI (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

60 adet pembe gl

4 su bardag toz seker

2 bardak su

1 corba kagigi limon suyu

Gul yapraklarinin beyaz kisimlarini kopartin.

Yapraklarin Gizerine bir bardak seker serpin ve elinizle yapraklari iyice ovalayin. Sekerle ovaladiginiz gl
yapraklarini bir gece bekletin.

Derin bir tencerede 3 bardak seker ve 2 bardak su ilave edip 20 dakika kaynatin.

Ince bir tilbent yardimiyla kaynamig serbeti stiziin.

Buzdolabinda iyice soguduktan sonra sulandirip servis edin.
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