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GUL SEKILLI SIKMA KURABIYELER

200 gr margarin

150 gr pudra sekeri

200 grun

1 adet yumurta

1 paket vanilya

50 gr misir nisastasi

1 silme gorba kagi§i kakao
Uzerine serpmek igin:
Esmer toz seker

Oda sicakliginda iyice yumusamis margarini ve pudra sekerini krema haline gelene kadar yaklasik 2-3 dakika
mikserle iyice karigtirin.

Yumurtayi ekleyip onunla da karigtirin.

Un, nisasta, kakao ve vanilyayi eleyin.

Kuru malzemeleri yavas yavas sana margarinli karisima ekleyerek karistirmaya devam edin (un miktari
degisebilir o ylizden torbadan sikilacak kivama gelene kadar un eklemelisiniz bu arada un az olursa
kurabiyeleriniz yayilir ve sekli kaybolur)

Belli bir yerden sonra mikser zorlanirsa elinizle yogurun.

Hamur piriizsiz olana kadar karistirin

20 dakika hamuru oda sicakliyinda dinlendirin.

Krema sikma torbasina ucunuzu takin ve hamuru torbaya doldurun.

Yagl kagit serdiginiz tepsinize i¢ten disa dogru aralarinda belirli bir mesafe birakarak sikin.

Her bir kurabiye Uzerine esmer toz seker serpin.

30-60 dakika buzdolabinda bekletin.

Az isitigimiz 170 derecelik firnda 15-20 dakika pisirip ¢ikarin.
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