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GUL RECELLI KEK

4 adet yumurta

1/2 su bardagi seker

1 su bardad gl receli

1/2 su bardagi st

1/2 su bardag: eritilmis tereyagi
1 cay. kasigi targin

1 su bardagi ceviz

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Yumurta ve sekeri 7-8 dakika ¢irpin. Sirayla gul regeli, sit, tereyagdi ekleyin. Her eklediginiz malzemeden sonra
1-2 karigtirin. Targin ve iri dévilmUs ceviz igini ekleyip, karigtirin. Un ve kabartma tozunu ekleyip, karigtirin.
Yaglanmis kek kalibina bosaltin. Onceden isitilmig 175 derece firinda 40-45 dakika pisirin.
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