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GUL RECELLI KAGIT HELVALI KEK

6 tane yumurta aki

200 gram erimis margarin
100 gram toz findik

100 gram antep fistidi

2 bardak seker

100 gram un

1 fincan gul suyu

3 kasik gl regeli

5 tane dondurma kulahi

2 tane kagit helva

1 kasik targin

1 cay bardagi pudra sekeri
1 kasik neskafe

Yumurta seker iyice ¢irpilir kbpartlllr icine sana margarin gil suyu eklenir gul regeli katilip tekrar ¢irpilir ve fistik
findik konur un eklenir tarcin koyulup tekrar ¢irpilir dondurma kulahlari ve kagit helvalar parcalayip ufattiktan
sonra kek hamuruna karigtirilip kek kalibini yaglayip igine dokulir firnda 40 dakika pisirilip kalibtan ¢ikarilir
Uzerine pudra sekeri ve neskafe serpilip ser vis edilir
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