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GUL RECELI

Tugrul Savkar

150 gr. kokulu pembe bahar gull yapragi
1 cay bardagi limon suyu

2250 gr. tozseker (9 su bardagi)

550 ml. su

Gl yapraklarini Ust Uste koyup desteleyin. Uglarindaki beyazliklar keserek atin. Birkag su yikayip, stizdiirerek
tencereye koyun.

Uzerlerine limon suyunu ekleyerek, karistirip biraz dinlenmeye birakin. Sonra sekeri de ekleyip elinizle biraz
yogurun. Tencereyi, kapagdini kapatarak serin bir yerde 2-3 giin bekletin.

Suyu ekleyin. Karistirarak bir tagim kaynatip atesi kisin. Uzerinde biriken kdpUgU sirekli alarak regel kivamini
buluncaya kadar yaklasik 40-45 dakika kaynatip atesten indirin. llininca kavanozlara aktarip serin bir yerde
saklayin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 09.06.2023
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