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GUL RECELI

Malzemeler

250 gram saplar1 ayiklanmis giil
1500 gram toz sekeri (6.1/4 bar.)
925 gram su (3.3/4 bardak)

9 gram limon tuzu (4 kutu) veya
3 ¢orba kagig1 limon suyu

Biiyiikge Bir tencereye 3.3/4 bardak su ile saplari ayiklanmis 250 gram regellik giil yapragi koyduktan sonra tencerenin
kapag1 kapatilir ve hafif ateste kaynatilir. Giiller beyaz bir hal alinca tencereye 6.1/4 bardak da toz sekeri ilave edilir ve,
tencerenin kapagi acik olarak surubu koyulasip da kivama gelinceye kadar kaynatilir. Surup kivama gelince buna 3
corba kagig1 da limon suyu ilave ederek receli ancak bir tagim kaynatmak gerekir. Regelin iistiinde biriken kopiikleri bir
delikli kepge ile alip attiktan ve recel iyice soguduktan sonra, kavanozlara doldurup kapaklarini sikica kapatmali ve
kullanmalidir.
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