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GUL RECELI

https://www.droetker.com.tr

100 g gul yaprag

1 litre su

1 poset Dr. Oetker Regelyap
1 kg toz seker

Gl yapraklarinin dipteki beyaz kisimlarini keserek ayiklayin. Daha sonra yikayip suyunu stzin. Her biri 3-4
parca olacak sekilde kesin. Olglilii sekerden 1 gay bardadi ekleyin, elinizle kisa bir slire ovusturarak ezin. Daha
sonra bir tencereye alin ve yarim saat bekletin.

Ayri bir tabaga sekerden 4 yemek kasidi alip Uzerine Regelyap posetini bosaltin ve iyice karigtirin. Stire sonunda
gul yapraklarinin Gzerine 1 litre suyu ekleyip kaynatin. Kaynamanin 5.inci dakikasinda hazirladiginiz sekerli
Recelyap&apos; ekleyin. Yiksek ateste surekli karigtirarak pisirmeye devam edin. Kaynama bagladiginda 2
dakika kaynatin. Sonra kalan sekeri ekleyin, karistirarak pisirmeye devam edin. Tencerenin her yerinde
kaynama basladiginda atesi kisin ve 3 dakika daha kaynatin. Tencereyi ocaktan alip arada karistirarak 5-10
dakika sogutun. Receli metal kapakli kavanozlara doldurun ve ters gevirin. Yapraklarin esit dagilimi igin,
soguyuncaya kadar kavanozlari yarim saat ara ile alt Ust ¢evirin.
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