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GUL RECELI

Malzeme :

800 gr. gll yapragi
600 gr. su

1300 gr. toz seker
Yarim limonun suyu

Yapiligt:

Gul yapraklarinin beyaz kisimlari makasla kesilir. Bir cam kabin i¢ine bir sira toz seker bir sira gul yapragi
konarak kat kat istif edilir. Agzina bir bez 6rtllip kapagi da kapanir. Beri yanda gulin kirpilan beyazlari da bir
kapakli késeye konup lzerine 600 gram kaynar su dokulerek bunun da agzina hemen bir i1slak bez &rtllip
kapag! kapatilir. ki giin sonra gulin agz acilip hamur gibi yodrularak gene kapatilir. Bir glin sonra bu stzilUp,
seker bu su ile kestirilip surup kivamina gelince, gul yapraklari ilave edilip kaynatilir. Kivama gelince limonun
suyu da katilip bir tagim daha kaynattiktan sonra tencere atesten alinir ve sogumaya birakilir, ilik iken
kavanozlara taksim edilir.

ML® Armut Receli icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:10274 « adi:GUL REGELI » génderen:dul « indirme tarihi:24.04.2024 - 23:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gul-receli-vt400
https://tr.ml.md/armut-receli-vt1396
http://www.tcpdf.org

