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GÜL REÇELİ

Malzeme :
800 gr. gül yaprağı
600 gr. su
1300 gr. toz şeker
Yarım limonun suyu

Yapılışı:
Gül yapraklarının beyaz kısımları makasla kesilir. Bir cam kabın içine bir sıra toz şeker bir sıra gül yaprağı
konarak kat kat istif edilir. Ağzına bir bez örtülüp kapağı da kapanır. Beri yanda gülün kırpılan beyazları da bir
kapaklı kâseye konup üzerine 600 gram kaynar su dökülerek bunun da ağzına hemen bir ıslak bez örtülüp
kapağı kapatılır. İki gün sonra gülün ağzı açılıp hamur gibi yoğrularak gene kapatılır. Bir gün sonra bu süzülüp,
şeker bu su ile kestirilip şurup kıvamına gelince, gül yaprakları ilâve edilip kaynatılır. Kıvama gelince limonun
suyu da katılıp bir taşım daha kaynattıktan sonra tencere ateşten alınır ve soğumaya bırakılır, ılık iken
kavanozlara taksim edilir.

ML® Armut Reçeli için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:10274 • adı:GÜL REÇELİ • gönderen:dul • indirme tarihi:24.04.2024 - 23:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/gul-receli-vt400
https://tr.ml.md/armut-receli-vt1396
http://www.tcpdf.org

