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GUL RECELI (ISPARTA)

THY Skylife

250 gr regellik Isparta kirmizi gila
2 su bardagi toz seker

1 litreye yakin su

Y2 limonun suyu

Sekeri suya katin ve tencerede 10-15 dakika kaynatin. Limon suyu ilave ederek bes dakika daha kaynatilir.
Ocaktan alinir, sogumaya birakin.

Hamuru i¢in hafif yumusatilan tereyagina pudra sekeri, vanilya ve yumurtalar, sonra da irmik ilave ilave edin.
Karigima un ile birlikte kabartma tozu ilave edin; yumusgak bir hamur hazirlayin. Top top kopardiginiz hamura
sekil verilir; hafif yagli firna dizin. Uzerine yumurta sarisi srlin. Ortalarina findik bastirin. 170 derece isitiimig
firnda Uzerleri kizarana dek pisirin. Sekerpareler sicakken (izerlerine soguk serbet dékiin. Soguk servis edin.
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