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GUL PEKSIMETI (USAK)

6 adet yumurta

1 yemek kasigdi toz maya

2 su bardagi ik stt

1 yemek kasigi tozseker

3 cay kasi§i tuz

250 gr eritilip iitilmig tereyagi
Yeterince un

Yumurtalari derin bir kaba kirin. llik stitl ve toz mayayi bir kaseye koyup tozsekeri ilave edin. Oda sicakhiginda
10 dakika bekletip kdpurip kabarmasini saglayin.

Satld kangimi yumurtalarin Gzerine aktarin. Tuz ve eritilip iitilmig yadi ilave edin. Bir taraftan un ilave ederken bir
taraftan da yogurmaya baglayin. Kulak memesinden daha yumusak ve hafif¢e elinize yapisan bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. (hamur firinlarda satilan ekmek hamuru kivaminda olmalr)

Hamuru toplayip Uzerini hafif nemli mutfak pecetesiyle 6rttiikten sonra oda sicakliyinda en az bir saat bekletin
ve mayalanip kabarmasini saglayin.

Dinlenen hamurdan bileginiz kalinhginda uzun hamurlar hazirlayin. Hamuru keskin bir bigakla 3-4 santim eninde
dilimleyip yaglanmisg firin tepsisine aralikli olarak yerlegtirin. Hamurlar tepside de 30 dakika dinlenirin.
Uzerlerine ¢irpilmis yumurta sirdp isterseniz susam serpistirin. Onceden 180 dereceye ayarlayip i1sittiginiz
firnda Gzerleri nar gibi kizarincaya kadar pisirip ¢ikarin. Soguk olarak servise sunun.
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