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GUL PEKSIMETI (USAK)

3 su bardagi sit

1 su bardag yogdurt

3 adet yumurta (birinin sarisi Uzeri igin ayrilacak)
1 ¢cay bardagindan biraz eksik sivi yag

3 yemek kasi§i oda sicakliinda tereyagi
1 paket instant veya 1 adet yas maya

1 cay kasigi tuz

1 tath kasigi seker

Aldigi kadar un

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Susam

Karistirma kabinda malzemeleri yogurmaya basliyoruz. Gok sert olmayacak sekilde hamur elde ediyoruz. Mayali
oldugu icin iyice yoguruyoruz. Sonra bir fincan kadar sivi yaga ellerimizi batirip hamuru biraz daha yoduruyoruz.
Bu islemi bir ka¢ defa tekrarliyoruz. Hamurun mayalanmasi i¢in yarim saat Gzerini érterek bekletiyoruz. Sonra
hamuru rulo sekline getirip dort pargaya kesiyoruz. Kestigimiz hamurlari da kalin olmayacak gekilde rulo yapip
kicUk kuguk kesip tepsiye diziyoruz. Uzerine yumurta sarisi slrlyoruz ve susam serpip 180 derece firinda 40
dakika kadar pigiriyoruz.
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