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GUL PASTA

Elif Korkmazel

1 adet hazir pandispanya keki
Krema igin:

3,5 su bardagi sit

1 adet yumurta

2 ¢orba kagsiJI bugday nisastasi
2 ¢orba kasiJi un

1 su bardagi tozseker

1 paket vanilya

Keki 1slatmak igin:

1 cay bardagi sit

2 corba kagiJi tozseker

4 corba kagig guilsuyu

Uzeri igin:

5 adet kirmizi gl

1 adet yumurtanin aki

2 corba kagiJi tozseker

Krema igin sttd bir tencereye alin ve isitin. Ayri bir tencerede yumurta, nisasta, un ve toz sekeri karistirin.
Uzerine ihnmig siith ekleyin ve tencereyi ocada oturtun. Koyu muhallebi kivamina gelene kadar surekli
karistirarak pisirin ve ocaktan alin. Vanilyayi ekleyip karistirin. Pandispanyayi islatmak icin bir kasede s(t,
tozseker ve gul suyunu karigtirin. Kekin her iki pargasini da bu karisimla islatin. Kekin alt tabanini servis
tabag@ina alin ve Gzerine kremanin yarisini sdrdin. Diger keki Uzerine kapatin ve kalan krema ile her tarafini
kaplayin. Gullerin yapraklarini ayirdiktan sonra yikayip, kurulayin. Yumurta akini hafif¢e ¢irpin ve gl
yapraklarinin u¢ kisimlarini bulayin. Daha sonra toz sekere bulayin ve pastanin Gzerine yerlestirin. Buzdolabinda
1 saat beklettikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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