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GUL MUFFIN

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

100 g tatli lor peyniri

1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

0,5 gay bardagdi st

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

1 limon kabugdu rendesi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 - 2,5 su bardagi un

1 tath kasidi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Dolgu:

1,5 su bardagi ¢ekirdeksiz vigsne

1 paket Dr. Oetker Bitter Cikolata Pargalar
2 - 3 yemek kagig! findik Kirigi

Kalip:

6&apos; muffin kalibi

Muffin kalibini margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Tatli lor, pudra sekeri, sit, sivi yag, limon kabugu rendesi ve sekerli vanilini girpma kabina alin. Mikser ile énce
diigiik, sonra ylksek devirde toplam 2 dakika girpin. Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyerek ilave edin
ve elinizle iyice yogurun. Hamuru hafif unlanmig tezgahta merdane ile 20x30 cm boyutlarinda agin. Uzerine
vigneleri siralayin, gikolata pargalari ve findik kingini serpin. Hamuru genis tarafindan rulo seklinde sarin ve
bicak ile 6 esit parcaya kesin.

Kestiginiz hamurlari muffin kalibina dik olarak siralayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Firindan ¢ikarip 15 dakika sonra muffinleri kaliptan ¢ikarin. Sogutup servis yapin.
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