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GUL LOKUMLU VE BADEMLI KURABIYE

125 Gr Sana Hamurigi

5 Adet gallG lokum

1 Tath Kasi§1 pudraseker

1 Kahve Fincani soyulmus badem
1 Adet yumurtanin aki

1 Su Bardag@i pudraseker

2 Su Bardagi un

2 Corba Kasigi soguk su

1 Tutam tuz

Unu hamur yodurma kabina eleyin. Kip seklinde kesilmis soguk margarin, bir yumurtanin aki, bir tutam tuz,
soguk su ve pudrasekerini ekleyip yogurun. Hamuru top sekline getirin. Folyoya sarip buzdolabinda yarim saat
bekletin. Hamuru un serpilmis tezgahin Gzerinde, 2 mm kaliniginda merdane ile ac¢in. Su bardaginin agziyla
yuvarlak hamurlar kesin. Hamurlarin tizerine soyulmug badem ve zar geklinde kesilmig gulli lokumlar hafifge
batirin. Onceden isitilmig 170 dereceye ayarl firinda 20-25 dakika pisirin. Firindan alip sogumaya birakin.
Uzerine pudrageker serpip servis yapin.
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