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GUL KURABIYE

250 gram margarin

2 su bardagi pudra sekeri

2 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1/2 su bardagdi dévulmis findik
Yeterince un

UZERI ICIN:

2 adet yumurta aki

1/2 su bardag kiyilmig findik

Oda sicakliginda yumugamig margarini, pudra sekeri ile birlikte iyice yoguralim.

Igine yumurta sarilarini, kabartma tozunu, yogurdu, 1/2 su bardagdi déviimus findidi ilave edip, karigtiralim.
Yeterince un ilavesi ile siki kivamda bir hamur yogurup, UGzerini nemli bir bezle érterek 10-15 dakika
dinlendirelim.

Hamurdan limon buyUkligunde parcalar koparip, iki avucumuzun arasinda yuvarladiktan sonra, Uzerine hafifce
bastirip, ezelim.

Margarin yagi ile iyice yagladigimiz firin tepsisine dizip, tzerine firga yardimi ile yumurta aki stirelim.
Kurabiyelerin ortasina 1 ¢ay kasigi dolusu kiyilmis findik koyup, dis kenarlarini 1'er parmak genigliginde ve 2 cm.
boyunda keselim.

Onceden isitidimiz orta isili firnda hafif renk alincaya kadar pigirelim.

Finndan gikartip, ik veya soguk olarak servis yapalim.

Not: Arzu edenler, kurabiyenin i¢ine ¢gekirdeksiz kuru Gzim, limon kabugdu rendesi vs. koyabilirler.
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