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GULUM KURABIYE

250 gr yumusak margarin

1 cay bardag! yogurt

3 su bardagi un

3 su bardagi un

1/2 paket kabartma tozu

2 kahve fincani pudra sekeri
4 Adet elma

1 kahve fincani sari Gzim

4 yemek kasig seker

1 tath kasidi tarcin

Elmalari soyup rendeleyin, Uzerine seker, Gzim, ilave edip karistirin. EImalar kendi suyunu ¢ekinceye kadar
hafif ateste pisirin. Tar¢in dokiip sogumaya birakin. Hazirlanigi: Margarini, yogurt ve pudra sekeri ile karigtirin.
Uzerine elenmig un ve kabartma tozu ekleyip yogurun. 5-10 dakika kadar dinlendirin. Cevizden buyik pargalar
koparip elle hafif inceltin. Iki karsilikli kenarini keserek, ortalarina hazirladiginiz i¢c malzemeden koyarak doért
kenarini da ortaya dogru gl seklinde kapatin. Tepsiye dizerek180 derece isidaki firnda pembe renkte pisirin.
Uzerine pudra sekeri serperek servis edin.
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