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GUL KURABIYE
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250 gram oda sicakliginda tereyagi
2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

Yarim ¢ay kasigi targin

2 damla pembe gida boyasi

Pudra sekeri

Aldigi kadar un

Yumurta ve sekeri mikser ile iyice ¢irpin ve oda sicakligindaki tereyagini da ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Mikserle ¢irpma islemini birakip un, vanilya ve targini ekleyip elle yogurmaya baslayin. Hamur kivam almaya
basladiginda dilerseniz gida boyasindan 1-2 damla doékun.

Yumusak bir kurabiye hamuru elde ettikten sonra tezgah Uzerine merdane yardimiyla yaklagik yarim santim
olacak sekilde acin. Bir ¢cay bardagi yardimiyla yuvarlaklar kesin ve 3 yuvarlagi yarilar Ust Uste gelecek sekilde
dizin. Siki bir sekilde sarin ve bigak yardimiyla tam ortadan kesin. Hamur bitene kadar isleme devam edin.

Yagli kagrt serili tepsiye kurabiyeleri aralikli olarak dizin. Onceden isitiimis 180 derecelik firinda yarim saat kadar
pisirin. lindidinda Uzerine pudra sekeri serpin.
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