%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

GULSUYU KOKAN KURABIYELER

https://www.sabah.com.tr

4 corba kasigi tereyagi

2,5 su bardagi un

4 corba kasig! pudra sekeri

1&apos;er cay kasigi kabartma tozu ve vanilya
8 corba kagsiJi gulsuyu

1 adet yumurtanin aki

Uzerine:

2 paket tart jlesi

20-25 adet renkli gul

Derin bir kaba tereyagi ve unu alip, elinizle ufalayin. icine pudra sekeri, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip,
karistirin. Gulsuyu ve yumurta akini da kattiktan sonra tim malzemeyi yogurun (yumusak bir hamur elde edin,
hamur ele yapigiyorsa un ekleyin). Unlanmig tezgahta hamuru yarim santim kaliniginda agin. Dilediginiz
kaliplarla sekiller ¢ikarin ve yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 20 dakika pigirin.
Finndan alip, ihinmaya birakin. Uzeri i¢in jéleyi Uzerindeki tarife gére hazirlayin. Kurabiyelerin Uzerine saplari
alinmig gulleri yerlestirin ve hazirladiginiz jéleden birer gorba kasigi gezdirin. Soguduktan sonra servis yapin.
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