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GUL KOKULU IRMIK TATLISI

5 su bardagi sit

1 su bardagi irmik

1 su bardag seker

2 ¢orba kasiJi dogal gul suyu

Sat, irmik ve seker bir tencereye konur. Orta ateste devamli karistirarak géz géz olana kadar pigirilir. Ocaktan
alinir 5 dakika kadar bekletilir. Sonra mikserle 5-6 dakika ¢irpilir. Gl suyu katilir ve iyice karigtirilir. Kaselere
paylastirilir. Buzdolabinda 1 saat dinlendirildikten sonra servise sunulur.
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