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GUL KANEPE

Yarim ¢ay bardag margarin
1,5 cay bardag sut

1 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigi tuz

1 adet kirmizi biber (kdzlenmis)
Birkag yaprak ispanak

Birkac adet mantar

Krep i¢in, bir buguk ¢ay bardagi site yarim ¢ay bardadi margarin, 1 adet yumurta, 3 ¢orba kasidi tepeleme un
ve 1 ¢ay kasidi tuz koyup cirpin. Yapismaz yizeyli kl¢lk bir tavaya krep hamurundan kepce ile dokin. Krebin
bir ylzU pisince, ¢evirerek diger ylzinl de pisirin. Hamur bitene kadar isleme devam edin (toplam 15 adet krep
¢ikarabilirsiniz). 3 adet krebi, yarisi birbirinin Uzerine gelecek sekilde yan yana dizin. Birka¢ mantar kliguk
dograyip, margarinde soteleyin. 1 adet kdzlenmis kirmizi biber ve i1spanaklari kreplerin Gzerine yerlestirin.
Krepleri rulo yapin ve ikiye keserek tabagda yerlestirin. Kalan kreplere de ayni islemi uygulayip, servis yapin.
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