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GUL KADAYIF

6 kisilik

250 gram taze kadayif
150 gram i¢ ceviz

100 gram findik

1 paket 250 gramlik seker
Yarim fincan toz seker
Kremasi icin:

Yarim su bardag@i pirin¢ (haslanacak)
yarim kg st

1 paket vanilya

1 fincan toz seker
Hamuru igin:

1 adet yumurta sarisi
yarim fincan sit

1 fincan yag

aldigi kadar un

acmak igin nisasta
Surubu igin:

3 su bardagi su

3 su bardagi seker
limon suyu

Yumurta saris, siit, yag ve unu birlikte yogurarak hamur haline getirin. 1 saat kadar dinlendirin. Nisasta ile ince
agin. Kremasi icin, sit, gseker ve haglanmig pirinci birlikte haglayarak lapa haline getirin. Koyu bir kivam alinca
atesten alip, blendirda karistirin. Igme vanilya ekleyin. Bu arada 3 su bardagi seker ve suyu kaynatarak surubu
hazirlayin. Kaynamaya basladiginda icine limon suyu katin. Biraz sonra atesten alin. Sogumaya birakin. 250
gram tel kadayifi didikleyin. 125 gram margarini eritin. Kadayifin Gzerine ilikken dokan. Karistirin. Kadayifin
Uzerine basirin. Ceviz ve findigi ince dévin. Igme yarim fincan toz seker katip, karistirin. Hamuru diiz bir zemine
serin. Uzerine kremay1 yayin. Onun (izerine ceviz findik karigimini koyun. Hamuru rulo seklinde sarin. Bicakla
dilimler halinde kesin. Tepsiye yatik olarak dizin. Uzerlerine birer par¢a margarin koyun. Firinda kizartin.
Cikarttiktan sonra serbetini dokup servis yapin.
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