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GULLU GULLAC

https://www.droetker.com.tr

4 su bardag st

3 poset Dr. Oetker Pembe Pudra Sekeri
1-1,5 yemek kasigi gul suyu

6 adet gillag

1 cay bardag iri kinlmis kabuksuz badem
Sislemek icin:

badem

Kalip:

Yuvarlak kalip (& 24 cm)

4 su bardag siitil bir tencereye alin ve arada karistirarak kaynatin. Kaynamaya baslayinca ocaktan alin. Uzerine
pembe pudra sekerlerini ilave edip eriyinceye kadar karigtirin. Gal suyunu ekleyip karistirin ve ilimasi igin
bekletin.

Ik olan sitl genig bir tepsiye bosaltin. 3 adet glllag yapragdini tek tek site batirarak islatin ve kalibin igine Ust
Uste siralayin. Uzerine bademleri serpin. Kalan gulla¢ yapraklarini stite batirip bademlerin Gzerine koyun. Kalan
sUtl Gzerine doékin ve buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Dilimleyip badem ile sUsleyerek servis yapin.
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