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GUL GULLAC
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4 adet glllag yufkasi
1.5 litre sut

350 gram seker

250 gram ceviz
Istenilen miktarda bal

4 tath kasig giil suyu

2 adet narigi

2 yemek kagig toz fistik

Orta boy tencereye sekeri ve sitl koyup karistirin. Kaynama noktasina gelmeden 6nce ocagi kapatin.
Dikdértgen cam bir kap icerisine 1 adet gullag yufkasini koyup, Uzerine 1 kepge sekerli ik sit dokerek yufkayi
Uce katlayin. Ardindan 2 kepge daha sekerli Ik stt dokerek yufkayr yumusatin. Yufkanin alt kismina gerit
halinde kinlmig ceviz dékiniz. Yufkayi cevizler iginde kalacak sekilde rulo yapin. Ardindan gul seklinde ice
dogru kivirin. 4 adet gullag yufkasi i¢in de ayni iglemi yapin. Butiin gillaglar hazir oldugunda tzerlerine gul suyu,
bal, nar ici ve toz fistik koyarak servis edin.
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