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GUL GOREGI

Emine Beder

1/2 PAKET MARGARIN VEYA TEREYAGI

3 CORBA KASIGI YOGURT

11-13 CORBA KASIGI UN

1 TATLI KASIGI MAHLEP

1/2 PAKET KABARTMA TOZU

2 CORBA KASIGI SIVI YAG

Tuz

IGI IGIN: _ N
100 GR. BEYAZPEYNIR VEYA LOR PEYNIRI
1/2 DEMET MAYDANOZ

Elenmis unun ortasini havuz gibi agalim. igine eritip ilithigimiz margarini, yodurdu mahlepi, tuzu, kabartma
tozunu ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamuru merdane ile 0.3 mm kalinliginda agalim. Hamurun (zerine bir
tath kasesini yatirarak bicak yardimi ile yuvarlak parcalar kesip ¢ikaralim. Yuvarlak hamurlarin kenarlarindaki
kisimlara fazla ortaya gitmeden 5 kesik yapalim. Peyniri kiyiimig maydonozla karistirip hamurlarin ortalarina
koyalim. Kesikler yaparak olusturdugumuz kanatlari Gste dogru ¢evirip birbirinin Gzerine hafif¢e yapistirarak
hamurlara gul sekli verelim. Hamurlara firga yardimi ile sivi yag sirerek énceden isitilmig 190° isili firnda altlar
Ustleri pembelesene dek pisirelim.
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