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GUL COREK

2 adet yumurta

1 su bardagi cicek yagi

1 paket kabartma tozu

1 su bardag yogdurt
Alabildigi kadar un

ici icin:

Yarim kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzeri icin:

1 adet yumurta

Hamur malzemesiyle yumusaga yakin kivamda bir hamur yogrulur. Yarim saat dinlendirilir. Sonra hamurdan
yumurta kadar parcalar alinir. Merdaneyle 1 karis boyunda, 4 parmak eninde oval sekilde agilir. Ortasina yakin
yerine i¢ karisimindan konur. Once rulo yapilir, sonra kendi etrafinda déndtrilerek giil sekli verilir. Yaglanmis
tepsiye dizilir. Hamur bitene kadar ayni islemler tekraralanair. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta siirdiliir. Onceden
isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.

ML® Gillistan icin tiklayin
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